
 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

直直接接打打錠錠用用乳乳糖糖  

乳糖グラニュー 乳糖グラニュー 



 

   

はじめに 
 

乳糖グラニューは食品用の直接打錠用賦形剤で、

流動性、混合性、圧縮成形性に優れています。 

 

 

 

１．特長 
 

 圧縮成形性と崩壊性のバランスが良い 

乳糖グラニューは、結晶乳糖やスプレードライ乳糖と比べて、圧縮成形性と崩壊性のバ

ランスが最も取れた錠剤を得ることが出来ます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 流動性に優れる 

乳糖グラニューは、結晶乳糖に比べて優れた流動性を示します。 

 

  乳乳糖糖ググララニニュューー  結晶乳糖 スプレードライ乳糖 

安息角 ３６° ４５° ３７° 

（測定方法：注入法）       

 

 保存安定性に優れる 

スプレードライ乳糖に比べ吸湿性が低いので、経時的にケーキングを起こすことは極め

てまれです。 
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２．参考物性値 
 

 

平均粒子径 かさ密度 タップ密度 安息角 

１４５μｍ ０.５６ｇ/ｍｌ ０.６５ｇ/ｍｌ ３６° 

 

 

３．栄養成分  

 

※１００ｇ当り     

 

 

 

 

４．品質規格 

 

 

性状 白色の造粒した粉末 

（１）酸又はアルカリ 液は無色 0.4mL 以下 
純度試験 

（２）重金属 比較液より濃くない（５ｐｐｍ以下） 

乾燥減量 １.０％以下 

（１）総好気性微生物

数 
５００ CFU/g 以下 

（２）総真菌数 ５０ CFU/g 以下 

（３）大腸菌 陰性 

微生物限度 

（４）サルモネラ 陰性 

安息角 ３８°以下 

（１）５００μｍ残留 ２％以下 

（２）５００～７５μｍ ８０％以上 粒度 

（３）７５μｍ通過 ２０％以下 

 

 

 

 

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 ナトリウム 

４００ｋｃａｌ ０ｇ ０ｇ ９９.５ｇ以上 ０ｍｇ 

150μm 



 

   

５．その他製品情報 
 

 

一般名 乳糖 

分類 食品 

原料 乳糖 １００％ 

原産国 オランダ、ベルギー、ドイツ、ルクセンブルク、フランス＊ 

ＧＭＯ 該当なし 

アレルギー 乳 

表示例 乳糖 

賞味期限 未開封 製造後１２ヶ月 

荷姿 外装：段ボール箱   内装：ポリエチレン袋   正味重量：２０ｋｇ 

保存方法 直射日光のあたるところや高温多湿の場所を避けて、冷暗所にて保管ください。 

取り扱い上の注意 開封後は密閉し、お早めにご使用願います。 

＊・・・フランス産原料の使用はこれまでされておりません。フランス産原料が使用される際は事前連絡いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

No.F-LGN-1101 

＜お問合せは＞ 

フロイント産業株式会社 化成品本部 
     本    社   〒１６９-００７２ 東京都新宿区大久保１-３-２１ 新宿TXビル3階 

                                               TEL : （０３）５２９２-０２５１ 

     大阪事業所   〒５６４-００５２ 大阪府吹田市広芝町１２-４１ 

                                             TEL : （０６）６３３８-６７４７ 


